
Hummer i butterdej 

Fiskefars af sej 500 g 

Hummer 500 g 

Fløde 2 

Piskefløde 

Salt og peber 

Rød peber uden skind 

Sådan gør du: 
Blend farsen med fløde 2 og derefter med piskefløde, men forsigtigt måske helst med et piskeris. 
Bland de grovhakkede hummerstykker i - smag til med salt og peber og farv farsen lidt med 
blendet rød peber for at give den farve. 
Rul butterdejen ud og fyld farsen på i en stribe. Rul dejen om farsen og brug lidt æggehvide til at 
holde pølsen samlet. 
Bag den i ovnen ved 200g i 12 – 15 min eller til farsen er fast. Køl ned og skær i skiver på 2 cm og 
server med lidt hummer bisque og lidt grønt. 


